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Cel zawodowy

Pracowity i ambitny magister inzynier technologii zywnosci i zywienia cztowieka, z potwierdzonymi umiejetnosciami w
zakresie sztuki kulinarnej i cukierniczej, sprawny manager i autor bloga kulinarnego, chetnie podejmie odpowiedzialng
posadg szefa zespotu cukiernikow.

Wyksztalcenie

Uniwersytet Warmifnsko-Mazurski (10.1996 - 06.2001, Olsztyn)
> Wydziak Nauki o Zywnosci
> Kierunek:Technologia Zzywnosci i zywienie cztowieka

Zasadnicza Szkola Zawodowa nr 1 (09.1993 - 06.1996, Olsztyn)
>  Specjalizacja: Cukiernik

Doswiadczenie zawodowe

Hotel "Ibis ****" (01.2006 - do teraz, Mikotajki)

Szef kuchni / Kierownik cukiernikow

> samodzielne przygotowywanie deseréw dla gosci hotelowych
opracowywanie przepisow

opracowywanie menu

nadzorowanie pracy zespotu 3 podleglych cukiernikéw
sktadanie zamowien

dbatos¢ o nalezyte przechowywanie produktéw

Restauracja "Bazant" (09.2001 - 06.2005, Olsztyn)
Kierownik restauracji

zarzadzanie zasobami ludzkimi

prowadzenie dokumentacji HACCP

planowanie i zakup towaru

transport

obstuga kasy fiskalnej

wystawianie faktur

obstuga klienta

kontrola jakosci dan

Zaklad Cukierniczy "Tosiek" (12.1996 - 10.1997, Olsztyn)
Pomocnik cukiernika
> praca przy skfadaniu zaméwien
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> pomoc w organizacji miejsca pracy

> wykonywanie czynnosci dekorowania ciast
»  pakowanie produktow

Osiagniecia

Udzial w eliminacjach wojewédzkich programu MasterChef Polska (2014)
Udato mi sie pokonac¢ 130 konkurentéw i zakwalifikowaé sie do kolejnego etapu programu. Jury docenito moj autorski
przepis na bezglutenowe ciasto migdatowe z ptatkami akaciji.
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Szkolenia

Kucharz Doskonatly (03.2010)

- poznanie przepiséw potraw regionalnych

- zapoznanie si¢ z watkiem Zywieniowo-dietetycznym,

- rekonstrukcja zapomnianych potraw,

- poznanie tajnikéw gotowania duzych ryb stodkowodnych, dziczyzny, samodzielnego wyrobu niektorych produktow.

Wypieki weganskie i bezglutenowe (02.2015)

- szkolenie na temat diet weganskiej i bezglutenowe;j

- nauka bilansowania positkow

- nauka wypiekania ciast, ciastek, tortow i pieczywa spetniajacego wymogi ww. diet

Certyfikaty i uprawnienia
Certyfikat nadajacy tytul czeladnika w cukiernictwie (1998)

Prawo jazdy kat. B

Umiejetnosci

kreatywnos¢ i zmyst artystyczny (4), zdolnosci komunikacyjne (4), tatwos¢ w nawiazywaniu kontaktow (4), umiejetnosc
pracy w sytuacjach stresowych (4), terminowos¢ i punktualnos¢ (4), doktadnos¢ w wykonywaniu obowiazkow (4),
umiejetnosc pracy zespotowej (3)

(*) poziom umiejetnosci: | - poczatkujacy, 2 - Sredniozaawansowany, 3 - zaawansowany, 4 - biegly

Jezyki

> angielski: Sredniozaawansowany

Informacje dodatkowe
Jestem autorem bloga poswieconego zdrowym stodyczom: zdroweislodkie.blogspot.pl

Hobby

nowosci dietetyczne, trendy kulinarne, kuchnia fusion

Wyrazam zgodg¢ na przetwarzanie moich danych osobowych dla potrzeb procesu rekrutacji zgodnie z ustawa z dnia 29.08.1997r. Dz. U. z 2002 r., Nr 101, poz.
926 ze zm.
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